EN AGEITE Y VINAGRE
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POSTRES  CORTES DE MALAGA

EXTRAS

LAS GILDAS DE FOMO BAR

Aceituna, piparray anchoa

6]J
6]

Aceituna, piparra, anchoay boquerén @
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Aceituna, piparra y boquerén

Aceituna, pepinillo y pulpo

Aceituna gordal, piparra, sardina
ahumada, pimiento y queso

Aceituna gordal, piparra, queso,
anchoa y tomate seco

PA UNO, PA DOS O PA TRES

Boquerones en vinagre hechos en
FOMO bar
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Tosta de anchoa con crema de
mantequilla trufada

Tosta de sardina ahumada con
aguacate y pipirrana de tomate seco

QUESOS Y CHACINAS
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Semicurado al Pedro Ximénez
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Curado de cabra @
Emborrizado en aceite de oliva @
Reserva natural al pimentén @

Tabla de quesos surtido recomendada
con mermeladas, pasas y almendras
fritas de Malaga

o0oQ

Jamdn Ibérico cortado a mano

Media de jamén y media de queso
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Chicharrones de la Serrania de
Ronda. @

TARTA DE QUESO Y PISTACHO
Con chocolate blanco, chuches de
frambuesa y peta zetas

CREMOSO DE CHOCOLATE
Con helado de turrén, almendras
caramelizadas y caramelo salado

TORTA DE INES ROSALES

Crema de limoén, merengue suizo
y ralladura de lima

00000
0000
0000

Patatas fritas 3,90
Salsa extra 1
Servicio de pan 1

COCINA NON STOP

LOS BOGADOS DE FOMO

PAPELONN

PARA COMPARTIR

EL MATRIMONIO PERFECTO @@ @ @
Ensaladilla'sobre pico con anchoa

EL SOLTERO MOLON O3d00Q
Ensaladilla sobre pico con

langostinos y aceite de pimentén

y boquerén
eLPEPITODEFOMOPLAYA OO OH GO

Ventresca de atun con pimientos
encebollados al fino y mayonesa de lima

Pidelo gluten free

EL CORDOBES

Pan de mantequilla con carrillera
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de vaca vieja a la cordobesa
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Calamares a la andaluza y mayo-japo

UN EMPANADON CON ARTE @@ @
Carne mecha al vino de|Malaga, setas
y queso

UN PERRITO MALAGUENO @@ @O O

Tartar de salchichon de Malaga
y salsa PX

UN PERRITO GADITANO
Tartar de atun rojo con salsa
japo de melocoton y huevo frito
de codorniz

CROQUETAS DE COCIDO @@@@
Con n?ayo de hierba buena (2ud) @@

CROQUETAS DE GAMBON
Con mayo pilpil (2ud)

PAPELON DE CHOCO

PAPELON DE BUCHONES
DE ROSADA

PAPELON DE COLAS DE
LANGOSTINOS
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PAPELON DE ADOBO

Todos ellos acompafiados de una
mayonesa de limay albahaca.

LAS BRAVAS DE FOMO BAR
Al estilo bravioli

PIMIENTOS DEL PADRON
Fritos y con sal

AGUACATE A LA BRASA S
Con pesto de cacahuete y ;aico de gallo

iRidelorglutenifree.(pan sin gluten)

FIDEOS TOSTADOS
Con chipirones encebollados al
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FLAMENQUIN DE CERDO IBERICO @@@

Con jamon ibérico y crema de queso
CHOCO EN SU TINTA Q0O®
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Con puré de patata

AJO BLANCO DE ANACARDOS

Con sardina ahumada, pico de gallo y
miel picante

CACHOPIN DE TERNERA

Con crema de boletus, huevo y kikos
tostados

CEVICHE DE CORVINA
Con leche de tigre de coco, chips de
batata, kikos fritos y aguacate
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